
Załącznik nr 2 do uchwały nr  691/361/14 
ZWP z dnia 24 czerwca 2014r. 

 
REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO  

O BURSZTYNOWY LAUR MARSZAŁKA WOJEWÓDZTWA 
POMORSKIEGO „POMORSKIE SMAKI”  

na najlepsz ą potraw ę regionaln ą 
Gdańsk 2014 r. 

 
 

I. POSTANOWIENIA OGÓLNE  
 

§ 1. 
Niniejszy regulamin określa warunki, na jakich odbywa się konkurs kulinarny o Bursztynowy Laur 
Marszałka Województwa Pomorskiego „Pomorskie Smaki” na najlepszą pomorską potrawę 
regionalną.  
Organizatorem konkursu jest Samorząd Województwa Pomorskiego.  
 

§ 2. 
Ogłoszenie Konkursu nastąpi za pośrednictwem mediów. Regulamin Konkursu dostępny będzie 
na portalu województwa pomorskiego www.pomorskie.eu oraz stronach internetowych 
Sekretariatu Regionalnego Krajowej Sieci Obszarów Wiejskich www.pomorskie.ksow.pl  
i Pomorskiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego w Gdańsku www.podr.pl. 
 

II. CEL KONKURSU  
 

§ 3. 
Celem konkursu jest:  
1. Kultywowanie, propagowanie i pogłębianie wiedzy o tradycjach kuchni regionalnej 
województwa pomorskiego,  
2. Promowanie potraw, specyficznych dla naszego regionu.  
3. Zachowanie niepowtarzalnych smaków produktów żywnościowych.  
 

III. UCZESTNICY KONKURSU  
 

§ 4. 
W konkursie mogą uczestniczyć przedsiębiorcy, osoby fizyczne, organizacje zrzeszające osoby 
fizyczne oraz szkoły z klasami o profilu gastronomicznym,  które wypełnią zgłoszenie, dołączą do 
niego unikatowy przepis na pomorską potrawę regionalną i zaprezentują potrawę podczas finału 
konkursu.  
  

§ 5. 
1.  Konkurs zostanie przeprowadzony w dwóch etapach.  
2.  Do drugiego etapu konkursu zakwalifikowanych zostanie maksymalnie 6 ekip kucharskich.  
3.  Jedna ekipa może zgłosić do konkursu jedną potrawę regionalną.  
4. Z udziału w konkursie wykluczone są potrawy nagrodzone Laurem Marszalka Województwa 
Pomorskiego w poprzednich edycjach Konkursu. 
5.  W konkursie nie mogą uczestniczyć członkowie Komisji Konkursowej ani członkowie ich 
rodzin.  
6. Warunkiem udziału w konkursie jest nadesłanie w nieprzekraczalnym terminie do dnia 18 lipca 
2014 r. wypełnionego formularza zgłoszeniowego wraz z przepisem na potrawę na adres: 



 
 Urząd Marszałkowski Województwa Pomorskiego 
 Departament Środowiska i Rolnictwa,  
 80-810 Gdańsk, ul. Okopowa 21/27 
 
z dopiskiem Konkurs Kulinarny o Bursztynowy Laur Marszałka Województwa Pomorskiego 
„Pomorskie Smaki” oraz obowiązkowo równolegle pocztą elektroniczną na adres e-mail: 
e.klasa@pomorskie.eu. 
Decyduje data wpływu zgłoszenia do Kancelarii Ogólnej Urzędu Marszałkowskiego Województwa 
Pomorskiego..  
7. Wzór formularza zgłoszeniowego, stanowiący załącznik nr 1 do niniejszego Regulaminu, 
dostępny jest:  
1) w siedzibie Departamentu Środowiska i Rolnictwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa 
Pomorskiego,  
2) na stronie internetowej www.pomorskie.eu zakładka: Pomorskie Smaki. 
 

IV. PRZEDMIOT KONKURSU  
 

§ 6. 
1. Przedmiotem konkursu są pomorskie potrawy regionalne.  
2. Potrawą jest odpowiednio przygotowane pożywienie będące samodzielnym posiłkiem lub jedno 
z dań przygotowane na śniadanie, obiad czy kolację. 
 

V.PRZEBIEG I REGUŁY PRZEPROWADZENIA KONKURSU  
 

§ 7. 
Konkurs przebiegać będzie w II etapach:  
1. I etap - nominacja do konkursu: 

1) Komisja Konkursowa, spośród zgłoszeń spełniających kryteria i wytyczne do uczestnictwa   
w konkursie, na podstawie analizy opisów zawartych w Kartach Zgłoszeń  wybierze i nominuje do 
drugiego etapu maksymalnie 6 potraw cechujących się ścisłym związkiem z Regionem 
Pomorskim i tożsamością lokalna, co najmniej 25 letnią tradycję wytwarzania potrawy oraz 
wysoką jakością. 

2. II etap - finał konkursu:  
1) finał Konkursu odbędzie się 02 sierpnia 2014 r. podczas Jarmarku Św. Dominika w Gdańsku.  
2) podczas finału nastąpi prezentacja przed Komisją Konkursową i publicznością zgłoszonych 
potraw.  
 

§ 8. 
Osoby zakwalifikowane do finału zostaną powiadomione o tym fakcie drogą elektroniczną bądź 
telefonicznie.  
 

§ 9. 
1. Organizator Konkursu zapewni podczas finału stanowisko konkursowe wyposażone  
w urządzenia umożliwiające przygotowanie i prezentację potraw zgłoszonych do konkursu.  
2. O kolejności przygotowania i prezentacji potraw przez poszczególne ekipy zdecyduje 
losowanie. 
3. Czas przeznaczony na przygotowanie i prezentację potrawy wynosi do 40 minut. 
4. Oceny potraw i wyboru laureata dokona 3 osobowa Komisja Konkursowa. Skład osobowy 
komisji zostanie wskazany przez Organizatora. Do udziału w Komisji zostaną zaproszone 3 



osoby, w tym osoba z wykształceniem etnograficznym oraz 2 osoby sposób osób cieszących się 
autorytetem w dziedzinie kulinariów. Członkom Komisji nie przysługuje wynagrodzenie za udział 
w pracach Komisji. Ich udział w Komisji Wojewódzkiej następuje na zaproszenie organizatora i za 
ich uprzednią zgodą wyrażoną na piśmie. 
5. Ekipy przygotowują porcję potrawy konkursowej dla  Komisji do oceny organoleptycznej  
i sensorycznej.  
6. Czas na rozłożenie produktów i drobnego sprzętu oraz dekorację stanowisk konkursowych 
będzie liczony przez Komisję jako czas przewidziany do przygotowania dań konkursowych.  
7. Każda z ekip zabezpiecza we własnym zakresie drobny sprzęt kuchenny potrzebny do 
wykonania dań konkursowych, deski, miski, garnki, zastawę potrzebną do podania potraw.  
8. Każda ekipa może swoje danie dowolnie wzbogacić naturalnymi dodatkami spożywczymi 
używanymi w kuchni polskiej.  
9. Stanowisko do przygotowania potraw zostanie ustawione przed publicznością zaproszoną na 
Konkurs w celu zaprezentowania przygotowanych do konkursu potraw. Dlatego też każda ekipa 
powinna zadbać o efektowne zaprezentowanie się.  
10. Wszystkie ekipy powinny wystawić nazwy dań konkursowych w formie „stołowego 
wizytownika”, zawierającego również nazwę własną.  
 

§ 10. 
Decyzje Komisji są wiążące i ostateczne.  
 

VI. NAGRODY 
 

§ 11. 
1. Komisja Konkursowa wyłoni zwycięzcę, któremu przyznany zostanie Laur Marszałka 
Województwa Pomorskiego.  
2. Wszyscy uczestnicy finału otrzymają pamiątkowe dyplomy i nagrody.  
3. Nagrodę główną  za najlepszą potrawę regionalną wręczy Marszałek Województwa 
Pomorskiego, bądź reprezentująca go osoba. 
  
 

VII. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH  
 

§ 12. 
Udział w Konkursie oznacza wyrażenie zgody na przetwarzanie danych osobowych (imię, 
nazwisko, adres) i publikację, bez prawa do odrębnego wynagrodzenia, zgłoszonych do konkursu 
przepisów oraz zdjęć potraw konkursowych.  
 
1. Administratorem danych jest Marszałek Województwa Pomorskiego.  
2. Zakres przetwarzania danych osobowych obejmuje dane niezbędne do realizacji Konkursu  

i oznacza w szczególności: 
a. nazwisko i imię 
b. ulica, kod, miejscowość, gmina 
c.    telefon, fax 
d. adres e-mail. 

3. Kategoria osób, których dane dotyczą, to osoby biorące udział w Konkursie. 
4. Celem przetwarzania danych osobowych jest realizacja Konkursu. 
5. Administrator danych zobowiązuje się do: 

a. podjęcia środków zabezpieczających zbiory danych, o których mowa w art. 36 – 39 
ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002r. Nr 101 



poz. 926 ze zm.), oraz spełnienia wymagań określonych w przepisach, o których mowa w 
art. 39a ww. ustawy przed rozpoczęciem przetwarzania danych osobowych. 

b. zapewnienia, że dane będą przechowywane w postaci umożliwiającej identyfikację osób, 
których dotyczą, nie dłużej niż jest to niezbędne do osiągnięcia celu przetwarzania. 

c. realizacji obowiązku informacyjnego wobec osób biorących udział w Konkursie.  
 
 

 
VIII. POSTANOWIENIA KOŃCOWE 

 
§ 13. 

Informacje o nagrodzonych i ich potrawach zostaną opublikowane w regionalnych mediach oraz 
na stronie internetowej Urzędu Marszałkowskiego Województwa Pomorskiego w Gdańsku 
www.pomorskie.eu, jeśli uczestnik konkursu wyrazi zgodę. 
 

§ 14. 
Organizator nie zwraca kosztów podróży oraz kosztów produktów potrzebnych do wykonania dań 
konkursowych. 
 

§ 15 
W sprawach nieuregulowanych w niniejszym Regulaminie  decyzje podejmuje Organizator. 


